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Martin Perren, Jean-Daniel Bieri
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Das Warten auf die Wiedererdffnung hat
sich gelohnt. In der mit viel Hol: traditio-
nell eingerichteten, aber trotzdem moder-
nen Gaststube begriisst Martin Perren als
aufmerksamer Gastgeber seine  Kund-
schaft. Fiir Kontraste in der Kiiche sorgl
Jean-Daniel Bieri. Das abwechslungsreiche
Menii aus zehn Gangen lasst sich beliebig
in kleinerer Auswahl kombinieren, Schon
das Amuse-bouche aus gerauchertem Fisch
auf Frithlingszwiebeln liess Bieris Experi-
mentierfreudigkeit in der mediterranen
Kiche erkennen. Dann schmeckte eine
Bouillabaisse mit Fischstiickehen und mit
einer  schmackhaften  Rouille-Foccacia
chenso gut wie die Riesencrevette und
Maispoularde auf Frithlingssalat mit einem
Schuss Currvsauce. Ungewohnt, aber kost-
lich war die Zanderroulade mit Foie gras.
Und zar gewagl, aber fein die Kombination
eines Gitzirtickens mit frischen Morcheln
an Erbsen-Minze-Espuma. Fast schon klas-
sisch dagegen die Langustenmedaillons
mit weissemn Spargel an einer Passions-
frucht-Vinaigrette: Nur die Birlauchgnoc-
chi mit Friihlingszwicbeln waren zu ver-
halten im Geschmack.

Stalt einer Kiseplatte gab's einen wun-
derbar reifen Epoisses mit einem Salat von
Melonen, Serranoschinken und Orangen-
sauce, gefolgt von einem wvorziglichen
Krokantparfait mit Rhabarber, Erdbeeren
und feiner Zitronen-Rahmitarte.



